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AntipastiAntipasti
Tagliere Centrale per 2 persone (selezione di affettati)  1; 7; 8

Degustazione di antipasti misti freddi con battuta Piemontese 1; 5; 10

Terrina di coniglio in saor

Jamòn de bellotta Iberico 100%

Lumache alla borgogna* 1; 6; 7; 11

Carpaccio di manzo marinato 1; 4; 10

Carpaccio di manzo con puntarelle fresche in salsa di acciughe alla romana 4; 12

Black Angus affumicato con pere caramellate, fonduta di gorgonzola, noci e miele 7; 8

Uovo pochè (CBT) su fonduta di parmigiano e tartufo sferificato 3; 7; 14

Arrosticini di pecora*

Tagliere di formaggi misti con marmellate 7; 8

Formaggio a porzione (3 tipi) 7; 8

Pinzimonio di verdure

Poker di battute di manzo 3; 4; 5; 6; 7; 8; 9; 10; 11; 12; 14

Manzo al sale con formaggio aromatizzato al rafano 7

Primi piattiPrimi piatti
Caserecci con radicchio di Treviso e Monteverone  1; 3; 7

Gnocchi con ragù di scottona e lardo di Patanegra 1; 3; 9

Bucatini alla gricia con carciofo croccante 1; 3; 7

Ravioli ripieni di zucca, salsa gorgonzola e amaretto 1; 3; 7
 
Pappardelle al ragù d’anatra 1; 3; 9

Risotto di stagione (minimo per due persone)

Lasagne al forno 1; 3; 7; 8; 9

Zuppe dello chef 1; 9



Secondi piattiSecondi piatti
Tartare di manzo 10

Filetto al formaggio erborinato 1; 7

Filetto al pepe verde  1; 7; 11

Filetto cotto nel burro di malga con champignon stufati e lardo di Patanegra

Straccetti di scottona con cipolla caramellata e pomodorini secchi 4; 5 

Petto d’anatra con coulis di frutti rossi, cipolla di Tropea e olio alla senape

Pancetta di maialino con topinambur in doppia consistenza 10

Guancia di manzo brasata con crema di patata affumicata 1; 7; 9 

...Alla brace...Alla brace
Filetto alla griglia

Costata di manzo alla griglia

Entrecôte (Polonia)

Grigliata mista (Costicine*, pollo, salsiccia, pancetta, manzo, maiale, polenta, patate fritte*)

Polletto alla griglia*

Costicine di maiale alla griglia

...Le Fiorentine...Le Fiorentine
Simmental Austriaca (Femmina, 45 giorni di frollatura)

Manzetta Polacca (Femmina, 30-35 giorni di frollatura)

Aubrac Francese (Femmina, 45 giorni di frollatura)

Contorni di stagione

Coperto € 2,50

* prodotto gelo


